RACIONES

* CROQUETAS DE PULPO
Con salsa romesco ahumada y mayonesa.

$ 40.000

* PULPO GRILLE
Con papa criolla rota y ensalada fresca de
tomate y cebolla.

§ 71.000

* CARPACCIO DE PULPO
Finas tajadas de pulpo.

$ 46.000

* CALAMARES A LA ROMANA

Fritos con salsa tartara.

$ 52.000

* MOULES ET FRITES
Mejillones negros al vino blanco con
ajo y perejil acompafiados de papas fritas.

$ 68.000

* SALMON MARINADO
Curado, con rosas de pepino, rabano y
salsa de alcaparras.

$ 48.000

* TERRINE DE LIEBRE TRUFADA
Terrine de liebre, paté de trufa, ensalada
verde y peras al vino tinto.

§ 48.000

* RILLETTES DE CERDO
Con confitura de albaricoque, mostaza Dijon
y tostadas de pan

$ 32.000

* STEAK CANNIBAL

Tartare de res con papas fritas.

§ 48.000

* ALBONDIGAS
Albéndigas con salsa de tomates, papa, habas y
crudité de esparrago y cebolla.

$ 40.000

* TABLA CHARCUTERA
Jamon serrano, salami, chorizo vela, pepperoni,
queso gouda, queso Paipa, uvas, aceitunas y tostadas.

$ 82.000

* ALCACHOFAS GRATINADAS § 38.000
Acompafiadas de tostadas de pan.
* RACLETTE § 53.000

Papa gratinada con peperonata y Jamon Serrano.

ENSALADAS

* ENSALADA DE COUSCOUS § 37.000
Couscous, tomates cherry, aguacate,
hierbabuena, limén y aceite de oliva.
* ENSALADA DE LOMO §48.000

Lomo fino de res a la plancha, mix de lechugas, tomates
cherry confitados, pesto de marafion y salsa holandesa.

SOPAS y SANDWICHES

* BAGUETTE LE CLUB §50.000
Pechuga de pollo a la plancha, tocineta,

lechuga y salsa tartarta, con papas fritas.

* HAMBURGUESA ARTESANAL § 55.000
De res, con lechuga, cebolla, tomate

y queso Paipa, con papas fritas.

* SOPA DE CEBOLLA GRATINADA § 32.000
* CREMA DE CALABAZA § 30.000

Con jamén serrano y almendras.

VEGGIE

* CAZUELA de VEGETALES
Vegetales parrillados con berenjenas en escabeche.

$31.000

* HONGOS A LA BORDELESA
Portobellos asados con ajo y perejil.

$46.000

* BERENJENA ASADA
Con rabanos y cubios encurtidos, tomates
confitados, granada y aderezo de yogurt.

$34.000

* CAMEMBERT AL HORNO
Fundido con peras caramelizadas y nueces.

$58.000

* BURRATA
Con pesto de marafion, tomates confitados
y tostadas con miel trufada

$46.000

* RAVIOLIS DE ALCACHOFA
Con salsa napolitana, salsa meunicre y parmesano.

$42.000

* RISOTTO DE ALCACHOFA $48.000
Con Portobello y alcachofas salteados y crudité de apio.




FUERTES

* %2 POLLO ROSTIZADO $ 72.000
Pollo horneado con vegetales salteados.

* PECHUGA FINAS HIERBAS $ 55.000
Pechuga a la plancha con tomates confitados, brocoli y ensalada fresca.

* SALMON CON SALSA HOLANDESA § 80.000
A la parrilla con tomates confitados, cebolla rostizada, salsa holandesa y papas fritas.

* PESCADO MEUNIERE § 77.000
Pescado del dia con vegetales parrillados y mantequilla al limén.

RISOTTO DE PESCADO $ 55.000

Con pesto de marafién y crudité de esparragos.

* LOMO CON SALSA BEARNESA $ 70.000
Lomo fino de res a punto, acompafiado con papas fritas, ensalada fresca y salsa bearnesa.

* MEDALLON DE LOMO FINO $ 70.000
A punto, acompafiado con papas fritas, ensalada fresca y salsa pimienta.

* BOEUF BOURGUIGNON $ 67.000
Carne de res braseada en vino tinto con papas, verduras y acompaifiada de arroz.

* BRASEADO DE TIRA $ 90.000
Coccidn lenta, con puré de papa criolla y salsa gravy.

* BIFE SIRLOIN Nacional $175.000
Con ensalada fresca y papas fritas.

* RIB EYE Importado $ 217.000
Con ensalada fresca y papas fritas

* BONDIOLA $67.000
Braseada con guarnicién de garbanzo, papa criolla y ensalada fresca.

POSTRES 5 25.000 ACOMPANAMIENTOS
* CREME BRULEE - RACION DE PAPAS FRITAS §19.000
* PROFITEROLES * ENSALADA VERDE PEQUENA  § 74.000
Con salsa de chocolate y helado de vainilla. « ARROZ BLANCO $ 14.000
¢ PIE de GUAYABA con helado de vainilla. . PURE DE PAPA CRIOLLA $17.000
e COULANT de CHOCOLATE con helado de vainilla. *« AGUACATE § 11.000
« STRUDEL PERA Y MANZANA $ 30.000 * POLLO $16.000
Con helado de vainilla. * TOCINETA $13.000
- * PAPA CRIOLLA § 14.000
e COPA de Helado $ 1).000 ° ESPARRAGOS X 18.000
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“ADVERTENCIA PROPINA: Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente
al 10 % del valor de la cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoracién del servicio prestado. Al momento
de solicitar la cuenta, indiquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o indiquele el valor que quiere dar como
propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de propina se destinan unica y exclusivamente a reconocer el trabajo de las
personas que hacen parte de la cadena de servicios. En caso de que tenga alglin inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese con la linea de atencion
al ciudadano de la Superintendencia de Industria y Comercio: (601) 592 0400 en Bogotd o para el resto del pafs linea gratuita nacional: 01 8000 910165, para que
radique su queja. También puede radicatla a través del correo contactenos@sic.gov.co esctibiendo en el asunto o texto del correo — Queja cobro de propina.”
Formas de pago: Efectivo, tarjetas débito o crédito Visa, Master Card y American Express.
Los precios incluyen IMPOCONSUMO



